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AN 2022
SOl Pinot Noir
O'%O Merlot
Q0 Cabernet Sauvignon
TIP VIN

Sec, roze, organic

Q DOC-CMD, Murfatlar

Strugurii au fost culesi manual si adunati in ladite de capacitate

VITICULTURA mic& (10kg) la nceput de Septembrie.

e ‘e Sol: Cemoziom, pe pat de roci calcaroase
00000
Q000 Sistem de conducere: Cordon unilateral
Productie: 7t/ha
Ajunsi la crama strugurii sunt desciorchinati iar apoi boabele
VINIFICATIE frecute prin zdrobitorul cu actiune centrifugd. Presarea strugurilor
i se face bland, cu presa pneumaticd si apoi esfe limpezit
ﬂm gravifational. Fermentafia esfe confrolatd la temperatura de
14°C timp de minim 15 zile si finalizata la 17-18°C. Soiurile
au fost vinificate separat, apoi vinurile au fost asamblate.
MATURARE $I
INVECHIRE Vinul a fost pastrat in cisterne de inox pana la momentul

& imbutelierii.

TRASATURI ¢ Culoare: roz pal
ORGANOLEPTICE  #Olfactiv: proaspat cu arome de cirese, rodie si tente de bujor

eCustativ: citric, pulpd de portocale rosii, mere rosii si un usor
frandafir salbatic pe final.

PARAMETRI ® Volum alcool: 13 % vol.

3@) e Aciditate totala: 5,5 g/I
0 e Zaharuri reziduale: 1,5 g/

TEMPERATURA
DE SERVIRE

@1‘

7%9°C

" ASOCIERE
> GASTRONOMICA Paella cu fructe de mare, pui dulce acrisor, salatd de spanac cu

fon, creveli in sos de vin si branzeturi usoare.
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