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TIP VIN :
Rose, sec, ecologic
Q DOC-CMD, Murfatlar
Strugurii sunt culesi manual si adunati in ladite de capacitate
VITICULTURA mic& (10kg) in a doua jumatate a lunii Septembrie.
oo Sol: cernoziom , bogat in humus
Q000 Sistem de conducere: Cordon unilateral
Productie: 6t/ha
VINIFICATIE Ajunsi la crama strugurii au fost desciorchinati apoi boabele
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freute prin zdrobitorul cu actiune centrifugd. Mustuiala a avut
parte de macerare la rece la aproximativ 4-5°C, dupd care a
fost presatd pneumatic la mai putin de 1 atmosferd. Fermentatia
a avut loc la o temperatura de 13-14°C.

MATURARE $I
INVECHIRE Vinul a fost pastrat Tn cisteme de inox, pand la momentul
& Tmbutelierii.
. e Culoare: roz-pal stralucitor
TRASATURI Olfactiv: delicat, cu arome fine de fructe portocale rosii, visine
ORGANOLEPTICE  necoapte, bujor roz si o tusa de trandafir
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eCustativ: proaspdf, Tn care regasim pomelo, fragi, mar
supracopt si note exofice

PARAMETRI ® Volum alcool: 13 %
3@ e Aciditate totala: 5,6 g/I
0 e Zaharuri reziduale: 2 g/I
TEMPERATURA
DE SERVIRE 8°10° C
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ASOCIERE
GASTRONOMICA Tartar de somon, peella cu fructe de mare si bréanzeturi
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cremoase
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