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Struguri sunt culesi manual si adunati in ladite de capacitate

VITICULTURA mica (10kg] la inceputul lunii Septembrie.

e Sol: cemoziom
Q000 Sistem de conducere: Guyot
Productie: 9t/ha
Ajunsi la cromd strugurii au fost desciorchinati si trecuti prin
zdrobitorul cu actiune centrifugd. Temperatura lor este coboratd
VINIFICATIE la aproximativ 4-5°C si sunt Iasati la maceratie peliculard timp
i de céfeva ore, pentru extractia de aroma. Urmeazd apoi
ﬂm presarea  strugurilor, iar musiul este limpezit gravitational.
Fermentarea este controlatd, cu drojdii selectionate, la o
tfemperaturd de 14°C timp de minim15 zile, iar la final
tfemperatura a fost crescutd pénd la 18°C
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Q / //’ INVECHIRE Vinul a fost pastrat in cisterne de inox panda la momentul
= q_l__{_\ = & imbutelierii.
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,7 N - . *Culoare: galben pai cu reflexii verzui
// \ \ | TRASATURI ¢Olfactiv: arome florale, delicate, precum narcisa sau salcam,
: ORGANOLEPTICE  complefate de elemente fructate precum pare busuiace, mere
galbene sau pulpd de pomelo
Domeniul @ eGustativ: proaspdt, crocant cu aciditate medie, alcool bine
Bogdan | integrat, iar savoarea este de pomelo si dulceatd de  salcam.
MURFATLA

PARAMETRI ® Volum alcool: 13 %
' - 3 3 ‘O(@> e Aciditate fotala: 5,3 g/I
: T;AMAIOASA ROMANEAiC'A 0 e Zaharuri reziduale: 1,7 g/
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8-10°C

ASOCIERE
GASTRONOMICA Placint& cu brénza dulce si stafide, pastrav sau saldu cu sos alb
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